
Chorizo                    15€ 
Sauce tomate, chorizo Cular, Emmental

La Michèle                  14€
Sauce tomate, anchois, câpres, Emmental

La Édouard                  16€
Champignons, crème d’artichaut, poivrons,  aubergines grillées  
mozzarella fior di latte

La Vincent                  17€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru Serrano
tomates cerises confites, roquette

La Manon                  17€
Crème fraîche, miel, fromage de chèvre du Mas de Fontcouverte, 
mozzarella fior di latte

La Gabin                  17€
Crème fraîche, Reblochon, pommes de terre, lardons, Emmental  

La C4                   18€
Crème fraîche, saumon fumé Islande, mozzarella fior di latte, citron frais

Anchois                    11€
Sauce tomate, anchois

Fromage                        13€
Sauce tomate, Emmental

Jambon fromage                 14€
Sauce tomate, Emmental, jambon

Bianca                  14€
Mozzarella fior di latte, huile d’olive
  
Champignons fromage               14€ 
Sauce tomate, Emmental, champignons de Paris

Mozzarella            14€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte

Fromages mélangés          15€
Sauce tomate, Emmental, Brie, 
Gorgonzola, mozzarella fior di latte

Laura             15€
Emmental, Brie, Gorgonzola, mozzarella fior di latte

Royale             15€
Sauce tomate, jambon, champignons, Emmental

DOMAINE LE C4

Œuf           2.00€
Champignons          2.00€
Roquette           2.00€
Jambon blanc          2.00€
Lardons           2.00€
Mozzarella fior di latte   2.50€
Gorgonzolla          2.00€
Reblochon           3.00€

Emmental râpé             2.00€
Jambon cru Serrano          4.00€
Chorizo Cular           4.00€
Parmesan            2.50€
Chèvre  (± 80g)                     4.00€ 
Burrata (±120g)           6.00€
Poivrons             2.00€
Câpres            2.00€
 

RESTAURANT - BAR - PIZZERIA
« À l’ancienne, étalées sur la semoule de blé dur, nos pizzas sont réalisées à partir 

d’un mélange de farine italienne, de levin naturel et d’une fermentation lente : 
légèreté, digestibilité et croustillance ! »

Depu� 1977, une cu�ine de père en f�s !
 


