
Chorizo                    15€ 
Sauce tomate, chorizo Cular, Emmental

La Michèle                  14€
Sauce tomate, anchois, câpres, Emmental

La Édouard                  16€
Champignons, crème d’artichaut, poivrons,  aubergines grillées  
mozzarella fior di latte

La Vincent                  17€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru Serrano
tomates cerises confites, roquette

La Manon                  17€
Crème fraîche, miel, fromage de chèvre du Mas de Fontcouverte, 
mozzarella fior di latte

La Gabin                  17€
Crème fraîche, Reblochon, pommes de terre, lardons, Emmental  

La C4                   18€
Crème fraîche, saumon fumé Islande, mozzarella fior di latte, citron frais

Anchois                    11€
Sauce tomate, anchois

Fromage                        13€
Sauce tomate, Emmental

Jambon fromage                 14€
Sauce tomate, Emmental, jambon

Bianca                  14€
Mozzarella fior di latte, huile d’olive
  
Champignons fromage               14€ 
Sauce tomate, Emmental, champignons de Paris

Mozzarella            14€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte

Fromages mélangés          15€
Sauce tomate, Emmental, Brie, 
Gorgonzola, mozzarella fior di latte

Laura             15€
Emmental, Brie, Gorgonzola, mozzarella fior di latte

Royale             15€
Sauce tomate, jambon, champignons, Emmental

DOMAINE LE C4

Œuf           2.00€
Champignons          2.00€
Roquette           2.00€
Jambon blanc          2.00€
Lardons           2.00€
Mozzarella fior di latte   2.50€
Gorgonzolla          2.00€
Reblochon           3.00€

Emmental râpé             2.00€
Jambon cru Serrano          4.00€
Chorizo Cular           4.00€
Parmesan            2.50€
Chèvre  (± 80g)                     4.00€ 
Burrata (±120g)           6.00€
Poivrons             2.00€
Câpres            2.00€
Anchois           2.00€

RESTAURANT - BAR - PIZZERIA
« À l’ancienne, étalées sur la semoule de blé dur, nos pizzas sont réalisées à partir 

d’un mélange de farine italienne, de levin naturel et d’une fermentation lente : 
légèreté, digestibilité et croustillance ! »

Les Softs 

Sirop à l’eau 25cl         2.00€
violette, menthe, citron doux, citron acide, fraise, 
grenadine, pêche, châtaigne, orgeat

Eau plate ou gazeuse 
Coca-Cola, Orangina, Schweppes tonic, Ice tea      4.00€
(Servi au verre)
 
Diabolo 
Lait au sirop
Jus de fruit Adamance (Vallée du Rhône) 25 cl      
abricot, ananas, pêche jaune, pomme, tomate

Evian (Plate) 1 L 
Reine des Basaltes (Gazeuse) 1 L 

Les Bières

Les sans alcool   

Virgin Mojito
Virgin Piña 

Eaux Minérales    

Pression (Jupiler) 25cl         4.00€
Sérieux (Jupiler) 50cl         8.00€
Monaco 25cl          4.50€
Tango (citron, grenadine, pêche) 25 cl       4.50€

Duvel 
1664 Bierre blanche 33cl        6.00€ 
1664 Bière sans alcool           6.00€ 

Retrouvez-nous sur www.domainelec4.com

LE BARÀ LA CARTE
Salade Verte                   5.00€

Salade Ardéchoise Salade verte et fromage de chèvre du Mas de Fontcouverte       12.00€

Véritable Gnocchi à la pomme de terre, sauce Tomatina (supplément parmesan 2.00€)      14.00€

Salade César Salade verte, croûtons, parmesan, œuf, aiguillettes de poulet grillé, filet d’anchois     18.00€

Salade Castanéa Salade verte, Feta, brisures de châtaigne, 1 caillette ardéchoise        18.00€

Tartare de bœuf au couteau Salade verte et pommes de terre au four        21.00€

Planche Ardéchoise                23.00€
Salade, 1 caillette, saucisson, pâté de châtaigne Maison Broche Les Vans, fromage de chèvre

Saucisse de porc  Boucherie Broche Les Vans ± 200g                                           15.00€

Entrecôte persillée  Maison Lesage ± 250g             25.00€

Carré d’agneau  Maison Lesage (Nouvelle Zélande) ± 350g          27.00€

Pluma de cochon noir ibérique Bellota  Maison Lesage (Espagne) ± 250g                   29.00€                           

Magret de canard grillé entier Maison Duperier & fils dans Les Landes  ± environ 450g                     32.00€

Côte de bœuf Maison Lesage Prestige             sur commande

Poisson du jour : prix selon arrivage                 voir Ardoise

GRILLADES cuites au feu de bois 
Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes grillés

Faisselle de chèvre  Crème de marron Imbert ou Coulis de fruits rouges              8.00€

Assortiments de fromages de chèvre               10.00€ 

Fromage de la Ferme des divols 

IGP COTEAUX DE L’ARDÈCHE
Domaine de Chazalis - Beaulieu «Cuvée Harmonie Gris de Grenache»
Les Vignerons de Jalès - Berrias «Cuvée Alizée»
Domaine de Peyre Brune - Beaulieu «Allez Zou»
Domaine de Bournet - Grospierres «Cuvée Notre Dame des Songes» BIO
Domaine des Lèbres - Banne «Cuvée 1860»  BIO
Château La Selve - Grospierres «Maguelone» BIO

 
Domaine Les Garidelles - Banne «Raymond» BIO
Domaine de Cassagnole - Casteljau «L’Épicurien»
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IGP COTEAUX DE L’ARDÈCHE
Domaine de Chazalis - Beaulieu «Merlot Cuvée Richard»
Domaine de Peyre Brune - Beaulieu «Oh Mazette !»
Les Vignerons de Jalès - Berrias «Marselan» 
Domaine Les Garidelles- Banne  «Renée» BIO 
Domaine de Bournet - Grospierres «Cuvée Chris» BIO
Domaine Salel & Renaud - Faugères Chatus «Le temps qui reste»
VALLÉE DU RHÔNE» 
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Un petit tour de France 
AOP Côtes du Rhône Font du vent -  «Les promesses»                             26€ 
AOP Chateauneuf du Pape Font du vent «Cuvée tradition»               63€
AOC Crozes Hermitage Maison Chapoutier Petite Ruche          52€
AOC Cornas Mathieu Barret «La Géniale Patronne»                                                            99€
AOP Rémi Niéro - Côte Rotie «Eminence»                                                                     119€
AOC Appellation Régnié (Gamay) «En voiture Simone»             35€

Vins rouges

Vins blancs
IGP COTEAUX DE L’ARDÈCHE
Domaine de Chazalis - Beaulieu «Viognier»
Domaine Arsac - St Jean le Centenier «Viognier Hortus Solis» BIODYNAMIE
Domaine des Lèbres - Banne - «Cuvée 1860» BIO VERMENTINO 
Domaine de Vigier - Lagorce «Chardonnay Bio» 
 VALLÉE DU RHÔNE
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Côtes du Rhône Font du vent  «Les promesses» 
AOP Rémi Niéro -  Condrieu «Cœur de Roncharde» 
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Les Softs 

Sirop à l’eau 25cl         2.00€
violette, menthe, citron doux, citron acide, fraise, 
grenadine, pêche, châtaigne, orgeat

Eau plate ou gazeuse (Servie au verre) 25 cl      2.00€
Coca-Cola, Orangina, Schweppes tonic, Ice tea      4.00€
(Servi au verre) 25 cl      
 
Diabolo (Servi au verre) 25cl        4.00€
Lait au sirop (Servi au verre) 25cl        4.00€
Jus de fruit Adamance (Vallée du Rhône) 25 cl      7.00€
abricot, ananas, pêche jaune, pomme, tomate

Evian (Plate) 1 L 
Reine des Basaltes (Gazeuse) 1 L 

Les Bières

Les alcools

51, Ricard 2cl           3.00€
Pastis d’Ardèche Distillerie du Bois de Païolive (Granzon) 2cl     5.00€
Martini (Rouge ou blanc) 6cl          7.00€
Porto, Suze 6cl            7.00€
Cuvée Mystère (Vin de liqueur blanc - Domaine du Bournet) 12cl     8.00€
Kir (Vin blanc + crème de Cassis, Mûre, Pêche ou Châtaigne) 12cl     5.00€
Kir pétillant (Blanc pétillant + crème de Cassis, Mûre, Pêche ou Châtaigne) 12cl    6.00€
Whisky «Ballantine’s» 4cl         6.00€
Baby «Ballantine’s» 2cl          3.00€
Whisky Aberlour 12 ans d’âge 4cl       12.00€
Whisky Ardéchois (édition limitée) Tanargue 4cl     14.00€
Rhum «Havana Club 3 ans»  4cl        7. 00€
Vodka «Absolut» 4cl          7. 00€
Rhum Shecha Delasilva (Guatemala) 4cl      12.00€
Rhum Ashanti (Jamaïca) 4cl         9.00€
Menthe Glaciale «La Givrée», La Vertueuse 6cl       8.00€
Menthe Verte «La Mentholée», La Vertueuse 6cl                     8.00€
Digestif (Poire, Calvados, Cointreau) 4cl          7.00€
Armagnac Clé du Duc 4cl        8.00€
Verveine La Vertueuse 6cl         8.00€
Cognac XO (Delaître) 4cl        12.00€

Les Cocktails    11€

Campari Spritz 
Campari 4cl, sirop Spritz, blanc pétillant, rondelle d’orange
Limoncello Spritz        
Limoncello 4cl, blanc pétillant, eau gazeuse, rondelle de citron jaune, 
sucre de canne 
Américano 
Martini rouge 4cl, Campari 4cl, rondelle d’orange, eau gazeuse
Mojito
Rhum «Havana Club 3 ans»  6cl, citron vert, eau gazeuse, cassonade et menthe 
fraîche
Planteur 
Rhum «Havana Club 3 ans» 6cl, jus d’orange, ananas, citron, grenadine
Margarita
Téquila 4cl, Cointreau 4cl, citron
Gin Tonic
Gin Bombay Sapphire 4cl, citron vert, Tonic Water
La Piña Colada
Rhum blanc «Havana Club 3 ans» 6cl, jus d’ananas, lait de coco
Martini/Espresso
Martini 10cl: vodka, liqueur de café
sucre de canne, vanille

Les sans alcool   9€

Virgin Mojito
Virgin Piña 

Moscow Mule                      
Vodka «Absolut» 4 cl, Ginger Beer, citron vert      
Bloody Mary                      
Vodka «Absolut» 4cl, jus de tomate, rondelle de citron jaune, Worcestershire, 
Tabasco 
Pink Malfy Tonic 
Gin (goût pamplemousse) 4cl, Tonic Water, rondelle de pamplemousse          
Hugo - Spritz
St Germain 4cl, blanc pétillant, eau gazeuse, menthe fraîche

Eaux Minérales    6€

Pression (Jupiler) 25cl         4.00€
Sérieux (Jupiler) 50cl         8.00€
Monaco 25cl          4.50€
Tango (citron, grenadine, pêche) 25 cl       4.50€

(Bouteille) 33cl        5.00€
Duvel (Bouteille) 33cl         6.00€
1664 Bierre blanche 33cl        6.00€ 
1664 Bière sans alcool           6.00€ 

LE BAR
Salade Verte                   5.00€

       12.00€

      14.00€

     18.00€

 18.00€

       21.00€

Planche Ardéchoise                23.00€

 ± 200g                                           15.00€

 ± 250g             25.00€

 ± 350g          27.00€

               29.00€                           

  ± environ 450g                     32.00€

 sur commande

Poisson du jour : prix selon arrivage                 voir Ardoise

              8.00€

Assortiments de fromages de chèvre               10.00€ 


